BERGMANDEL

Chardonnay

Trocken

20272

BERGMANDEL ist ein geschitzter
Name fir die wertvollen Weiss-
und Roséweine unseres Guts. Die
Trauben ernten wir in VDP-
klassifizierten Ersten und Grofien
lagen. Der Begriff leitet sich von
den Mandelbdumen ab, die viele
unserer besten lagen und
Parzellen schmiicken.

Die Chardonnay-Reben stehen in
einer unserer dltesten, wertvollsten
Gipskeuperlagen Schnaiter
Burghalde VDP.Grosse Llage, in
einem Seitental des Remstals.

Rebsorte
Sauvignon blanc

Beschreibung

leuchtende, tiefgelbe Reflexe im
Glas.

Heu, Holunderbliiten, Minze,
Eisenkraut, feine helle
Gewdirznoten. Kihl und steinig.
Frische Obstnoten von gelben
Apfeln und Birnen, Pfirsich, reife
Zitrone sowie junge Maracuija
und Ananas.

Elegant, saftig, salzige
Mineralitat, mundwdssermnde
Saure. Der feine Schmelz und die
perfekt balancierte Holz- und
Gerbstoffstruktur verleihen dem
Wein Lebendigkeit und Lange.

Empfehlung

zu Tafar, weibem Spargel,
Rohkostsalaten, Pilzen, Fisch,
Krustentieren, weiflem Fleisch,
Cefligel, Risotto

Boden
Gipskeuper

Bewirtschaftung
zertifiziert biologisch

Ertrag
40 hl/ha

Vinifikation

Spontangdrung und Ausbau in
zweitbelegtem 500-liter-Tonneau.
10 Monate Hefelager. Vegan.

Alkohol
13,0 % vol.

Restzucker
0,6 g/l

SGure
6,8 g/l

Abfillungsss
Juli 2023

optimale Trinkreife
2023 - 2028

Serviervorschlag
bei 10 - 12 °C im Burgunderglas
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