Flash!

Rosé Non Filtré

Trocken

20272

Der FLASH! Rosé ist in
Zusammenarbeit mit der

Miinchner und Berliner Naturwein-

Szene entstanden. Rosé, unfiltriert
und ungeschwefelt, direkt aus
dem Fass, hat uns schon immer
viel Freude bereitet. Jetzt wollen
wir lhnen dieses Trinkvergnigen
nicht mehr vorenthalten.

Rebsorte
Cabemet, lemberger

Beschreibung

Der Rosé prasentiert sich mit
infensivem Orangerot. Animierend
in der Nase: wirzigrauchig,
Rhabarber, Sauerkirsche, rote
Johannis- und Preiselbeere, sowie
Blutorange. Untermalt von
wirzigen Notfen wie roter Pleffer
und Waldmeister.Sehr lebendig
am Gaumen: Die saftige Séure
bereitet Trinkfreude. Die griffigen
Tannine und der zarte Schmelz
geben Struktur und Tiefe.

Empfehlung

Perfekt zum Grillen, aber auch zur
Herbst- und Winterkiiche. Zu
Rindertatar, Fisch und
Meeresfrichten, weiem und
rofem Fleisch, Gefligel,
GemUsebratlingen

Bewirtschaftung
zerfifiziert dkologisch

Ertrag
60 hl/ha

Vinifikation
Spontangérung und 10 Monate
Hefelager in alten 600-liter-

Halbstickfassern. Ohne Filtration
abgefillt, vegan.

Alkohol
13,0 % vol.

Restzucker
2,29/l

SAure
6,6 g/l

Abfillungsss
August 2023

optimale Trinkreife
ab sofort zu geniefen

Serviervorschlag
8- 10 °C im Weibweinglas
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