SIMONROTH
Frihburgunder

Trocken

2019

SIMONROTH® ist ein bereits mit
dem ersten Jahrgang 1997
eingefthrter und geschitzter
Name fir die wertvollen Weine
unseres Guts. Die Trauben ernfen
wir in VDPklassifizierten Ersten
und GroPen lagen. Der Begriff
leitet sich von einem am FuB des
Koppelbergs gegrindeten
Weilers namens ,Immosrod” ab,
der den angrenzenden
Weinbergen ihren Namen gab.

Rebsorte
Frihburgunder

Beschreibung

Der Frihburgunder prasentiert sich
in gedeckten Granatrot mit
violetten Aufhellungen zum Rand.
Mit etwas Luft steigen Noten von
gerdsteten Haselnissen,
Woacholder, Nelke, dezenten
Torfnoten, Tannennadeln,
Steinpilzen und Bindnerfleisch in
die Nase. Zudem zeigt er
Aromen von Amarenakirsche,
Waldbeeren und
Zwetschgenkompott. Der kraftvolle
Ausdruck am Gaumen wird
elegant von der animierenden
reifen Saure abgeholt und fragt
Uber die samtige dichte
Tanninstrukiur. Potenziall

Empfehlung

zu Schweinebraten, Wild-
gefligel, Wildpasteten,
Schmorgerichten, orientalischer
Kiche
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Boden

Bunter Mergel, Schilfsandstein . m .
ErTrOg VDP. PRADIKATSWEINGUT
30 |/ar

Vinifikation

Traditionelle Maischegérung,
spontanvergoren, Ausbau 12

Monate in 50 % neuvem und 50 %
gebrauchten 300-Liter-Holzfass

Alkohol
13,0 % vol.

Restzucker
2,19/l

SAure
5,19/l

Abfillungsss
August 2021

optimale Trinkreife
2021 - 2031

Serviervorschlag
16°C im grofen Burgunderglas
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