
  

Steinwiege
Trollinger

 

Trocken
2017

Steinwiege ist ein geschützter
Name für unsere reinsortigen
Gutsweine aus VDP. klassifizierten
Lagen.

Rebsorte
Trollinger 
 
Beschreibung
Die Farbe ist zart kirschrot und
hellt, zum Glasrand hin, auf. In
der Nase nimmt man
vordergründig Fruchtnoten wahr:
Schlehe, Pflaume, Kirsche,
Preiselbeere und Sanddorn.
Anklänge von Veilchen bringen
sich spielerisch ein. Der Körper
des Trollingers ist schlank und
leicht. Der saftige fruchtbetonte
Charakter und die geschliffenen
Gerbstoffe füllen elegant den
Gaumen. 
 
Empfehlung
Alltags- und Sommerwein, zu
Maultaschen, Schinken- oder
Käseplatte, Pilzen, leichten
Fischgerichten

  

Boden
Gipskeuper, Bunter Mergel 
 
Bewirtschaftung
zertifiziert biologisch 
 
Ertrag
60 l/ar
 
Vinifikation
Maischegärung mit ganzen
Beeren, spontanvergoren und
Ausbau in alten Barriques,
unfiltriert und ohne
Schwefelzugabe 
 
Alkohol
12,5 % vol.
 
Restzucker
0,7 g/l 
 
Säure
4,6 g/l 
 
Abfüllungsss
Juli 2017 
 
optimale Trinkreife
2017 - 2022 
 
Serviervorschlag
14-16°C im kleinen Burgunder-
oder Bordeauxglas 
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